
Velouté  de  champignons  et  sa  brunoise
Œuf mol let  et  tui le  au parmesan 

Salade de  fenoui l  aux agrumes Mini
pavé de  saumon au gravlax   

Entrée  +  Plat  +  Dessert  48€
Entrée  +  poisson +  v iande +  Dessert  70€

Volai l le  cuit  a  basse  température  et  son jus
réduit

Médai l lon de  porc  cuit  a  basse  température
et  son jus  réduit

Fi let  de  daurade,  suprême d ’agrumes gr i l lé  et
son jus  

 Lieu noir  confit ,  a ïo l i  rôt ie  et  croust i l lant
aux herbes  

Mousse l ine  de  pommes de  terre ,  légumes
rôties  

Risotto  de  blé  et  Légumes g lacées  

ENTRÉES

GARNITURES

Menu

PLATS

DESSERTS
Crémeux au chocolat ,  noisettes

caramél isée  
Pavlova aux agrumes



FROMMAGES
Le plateau de  fromages

Assort iment  de  fromages  & pains
spéciaux sur  plateau à  partager .

7 .50€ ttc/convive  80g 
Sur  une base  de  10  pers

Vin blanc Gewurztraminer  75cl  (Bourdic)  20€
Vin blanc Cambuget  75cl  18€

Vin Blanc Les  copines  adore  75cl  22€
Vin blanc les  copains  débordes  75cl  22€ 

Vin rouge Les  pet ites  crêtes  Cévennes  75cl  18€
Vin rouge Black bud 75cl  16€

Vin rouge Duché d ’Uzès  75cl  20€ 

DB

MIGNADISES

Le plateau de  mignardises
Assort iments  de  desserts

5 .00€ ttc/convive  3  pièces
 Sur  une base  de  10  pers

L E S  V I N S  D E  L A  R É G I O N


