
06 pièces/pers  14€ ttc  
08 pièces/pers  17€ ttc  
10  pièces/pers  21€ ttc   

P I E C E S
C O C K T A I L S

Menu

L E S  P I E C E S
Tataki  de  thon,  croust i l lant  au sésame confit  de  mangue &

fruit  de  la  pass ion 
Focaccia  croust i l lante ,  crémeux Burrata  au poivre  de

Madagascar,  Wakamé 
Falafe l  aux herbes ,  sauce  tartare ,  parmesan
Saint  Jacques  gr i l lée  Ganache aux agrumes 

Bœuf  coupé au couteau,  fumé au Romarin & ses  a lgues
Japonaises  

Mini  croc  monsieur  
Pâté  Nimois ,  a ïo l i  à  l ’a i l  noir

 Tarte lette  de  tomates  confites ,  mozzarel la  & Basi l ic  
Cannelé  sa lé  Fromage de  chèvre  Thym & Miel  de  Provence 

Tataki  de  veau à  l ’ i ta l ienne 



L ’ A T E L I E R  D U
L U B E R O N

Le buffet  aux saveurs  de  la  Provence

Tapenade d ’o l ives  noires  
Caviar  d ’aubergine  

Houmous de  pois  chiches  au Cumin 
Brandade de  Morue 

Dél ice  de  tomates  séchées  
Croutons  & Gress in

Gaspacho de légumes fra is  de  sa ison 
Panier  de  légumes croquants& Anchoïade

4  P I È C E S  /  P E R S  8 , 0 0  €
/  C O N V I V E



N O S  A T E L I E R S
TRUITE OU SAUMON FUMÉ SOUS CLOCHE 

6 .00€ ttc  2  pièces  par  personnes  

LE BAR À HUÎTRES
 Huître  Fine  de  Claire  N°3  2  pièces/  pers  6 ,50€ ttc  /convive

LE BAR A CAVIAR 
Caviar  Baeri i  de  la  Maison KASNODAR pomme dél icatesse  &

crème Is igny à  la  vani l le  de  Madagascar  10gr/pers
10 ,50 € ttc/convive

BURRATA FUMÉE SOUS CLOCHE
Accompagnée de  tomates  anciennes ,  s tracciate l la  Pesto  de

roquette  80gr/  pers  4 ,50€ ttc  /convive

LA TRUFFE D’ÉTÉ 
Risotto Parmesan & éclats  de  truffe   1  pièce/pers  6 ,50€ ttc

/convive  

ATELIER MAKIS 
Thon,  saumon & crevette  3  pièces/pers  6 ,00€ ttc  /convive

ATELIER STREED FOOD
Mini  Burger  de  Taureau Mini  hot  dog 2  pièces/pers  6 ,00 €

ttc/convive

PLANCHA POISSONS &CRUSTACÉS 
St  jacques  à  l ’ e stragon Poulpes  marinés  aux agrumes 4

pièces/pers  8 ,50€ ttc  /convive  

Love and fr ies  
Cornet  de  fr i tes  servie  avec  des  sauces  maison et  du parmesan

râpé minute
Sauce truffe ,  cheddar  ou roquefort  150g/pers  5€



FROMAGES /
DESSERT

LA FONTAINE A CHOCOLAT
Délic ieux chocolat  fondu Brochettes  de  fruits  & chamal low 3

pièces/  pers  6 ,00€ ttc/convive

Le plateau de  fromages
Assort iment  de  fromages  & pains  spéciaux sur  plateau à

partager .
7 .50€ ttc/convive  80g 

Le plateau de  mignardises
     Assort iments  de  desserts

       5 .00€ ttc/convive  3  pièces  



L E  V E R R E  D E
B I E N V E N U E  

A part ir  de  8  pièces  pour  un Groupe de  10  
Dés  l ’ arr ivée  de  vos  invités  sur  le  l ieu  de  réception,  nous

vous  proposons  des  boissons  fra iches  te l s  que ,
Orangeade

 Citronnade 
Eau plate  

Bar  à  Sirop

Ce rafraîchissement est  servi  pour  désaltérer  vos  convives
après  la  cérémonie  et  ce ,  jusqu ’au début  du vin d ’honneur .

     Pour  Apéro dinatoire      
 Inclus  pendant  le  cocktai l  :

Eau plate  & gazeuse ,  g laçon
Jus  de  fruits ,  sodas

Inclus  après  le  repas
Café/Thé 

En option :
Soupe de  Champagne

Mojito  ou Spritz
8 ,00€ ttc/  pers  ( sur  la  base  de  10  pers  minimum) 

ou 
Bar  a  mojito  pendant  2h i l l imiter  

25€ par  personnes  (bartender  inclus)
(sur  la  base  de  10  pers  minimum) BD


